
MENU PRESTIGE 

Entrées :

Plats chauds

Avec

Desserts

- Salade MEXICAINE
- Salade de maïs doux au blanc de poulet
- Quiche à la macédoine de légumes
- Barquette de tomate au thon
- Délice de carotte aux rouelles d’oignon
- Salade d’avocat pécheur
- Jambon cru du terroir à la papaye

- Domino de filet de bœuf à la HONGROISE
- Zom sauté à la viande
- Suprême de capitaine à la mousseline de langouste
- Fricassée d’agneau au curry
- Poulet grillé sauce barbecue
- Méchoui d’agneau du four

Entrées :

Plats chauds

Avec

Desserts

- Terrine de volaille à l’estragon
- Mousseline de capitaine à la purée de 
persil
- Capitaine en belle vue
- Salade THAILANDAISE
- Buisson de gambas de Kribi
- Salade de tomate aux oignons doux
-  Salade maraichère à l’huile d’olive
- Œuf Mimosa

- Ndomba d’agneau aux feuilles de 
Madjmba
- Sauté de bœuf mariné au vin de 
bourgogne
- Poulet fumé aux senteurs du 
septentrion
- Suprême de loup de mer aux primeurs
- Ndole de Sita NDOME
- Poisson braisé aux épices du pays
- Foléré façon DADA

- Pommes sautées
- Riz au safran
- Igname à la vapeur
- Plantain mûr frit
- Couscous de maïs 
- Jardinière de légumes

- Tarte au chocolat
- Crème renversée au caramel
- Coupe de fruits au kirsch
- Fruits de saison taillés

18 000 F CFA/Personne
NB : Boisson non comprise

Entrées :

Plats chauds

Avec

Desserts

- Pannequet à la chair de crabes et la 
mousseline de langoustes
- Cigarettes de saumon sur nid de laitue
- Poire d’avocat aux crevettes sauce calypso
- Salade orientale
- Assortiment de crudités
- Salade de crevettes au croûton
- Salade de volaille parfumée à l’ananas
- Accordéon d’olivette à l’échalote

- Bouquetière de légumes
- Igname à l’étuvée
- Pommes fondantes
- Riz pilaw
- Plantain doux à l’anglaise
- Ratatouille à la niçoise
- Farine de maïs grand-mère
- Blanc de poireaux sautés au beurre

- Torpilleur de fromages
- Fruits exotiques taillés
- Mille feuilles à la crème pâtissière
- Tarte aux pommes
- Crêpes au miel

20 000 F CFA/Personne
NB : Boisson non comprise

- Escalope de capitaine aux câpres beurre blanc
- Poulet sauté forestière
- Délice de sole meunière
- Baron d’agneau aux herbes du sahel
- Foléré façon Dada
- Filet mignon
- Sauté de gambas au blanc de poireaux
- Zom sauté au poisson fumé

- Gratin dauphinois
- Riz blanc
- Plantain mûr frit
- Bouquetière de légumes
- Ignames à l’étuvée
- Pomme vapeur au persil

- Cascade de fruits de saison taillés
- Gâteau à la vanille
- Salade de fruits à la menthe fraîche
- Baba au rhum

16 000 F CFA/Personne
NB : Boisson non comprise
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